BLANC DE CLOSOS

Vino blanco 2024

En el paraje Les Solanes de Mas d’En Peri -
Porrera - las cepas de cariiena blanca, arraigadas
en un vifiedo de suelos de pizarra negra, resisten
en silencio como un secreto bien guardado del
Priorat. Variedad escasa y de ciclo largo aporta
una tension vibrante y una mineralidad austera
que se expresa con fuerza en este terrufio extremo.
De sus uvas elaboramos este blanc insélito: un vino
tenso y profundo con notas salinas y de hierbas
secas que recoge del eco del sol sobre la rocay, la
frescura del viento al caer la tarde. Una expresion
honesta y hedonista de la montafia prioratina.

ELABORACION

La uva se cosecha manualmente, se selecciona y se prensan
directamente para extraer el mosto flor de mayor calidad. La
fermentacion se realiza en depdsitos pequefios 3.000 litros de acero
inoxidable hasta que se inicia la fermentacion. Posteriormente, el
mosto es trasegado a barricas de roble francés para que termine la
fermentacion alcohdlica y, finalmente se sulfata. Permanece en las
lias finas durante 4 meses.

NOTA DE CATA

Los aromas expresan la personalidad fresca y citrica de la Carifiena
Blanca. Hay notas de piel de fruta y de hierbas aromaticas y un ligero
rastro de frutas de hueso como el melocotén. En boca es agudo y vivo,
marcadamente mineral. Asimismo, se expresa con persistencia y
volumen.

GASTRONOMIA

Va muy bien con recetas de marisco al vapor: mejillones, langostinos,
almejas (y si es en salsa, mejor aun). La carnosidad acida del Blanc de
Closos es perfecta con las grasas suaves de los platos de ave (pularda
rellena, codornices, pollo asado a la catalana y en pepitoria). Acomparia
idoneamente los quesos poco curados y, especialmente los cremosos

RS DEL PRIOF
Endlogo: Jose Mas BLANC DE
Viticultor: Josep Ramdn Sed6
Variedades: 100% Carifiena Blanca C L 0 S 0 S
Finca: Porrera

Aiio plantacion: 1990.
Agricultura: ecoldgica.

Superficie: 1 ha. PRODUCCIO LIMITADA
Densidad de plantacién: de 2.000’a 2.500 cepas per hectarea. PRIORAT
Estilo de conduccién: doble cordén DENOMINAC(O DORIGEN QUALIFICADA
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Alcohol: 13 % vol.
Acidez total: 5,0 g/| en acido tartdrico.

pH: 3.2
Acidez volatil: 0,40 g/l en acido acético.

Temperatura éptima de consumo: 11 - 12 °C
Numero de botellas: 750

COSTERS e PRIORAT
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